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COUVERTURE ANALYTIQUE ET COMPETENCES SPECIFIQUES DU LABORATOIRE DE 

MICROBIOLOGIE  
 
 

Techniques mises en œuvre 
 

 chromatographies (HPLC, CPG) 

 spectroscopie d’absorption atomique, moléculaire et infrarouge 

 électrophorèse mono et bidimensionnelles des protéines 

 électrophorèse de l’ADN, dont champs pulsés 

 Analyse de l’ADN par P.C.R. en final et temps réel (analyse de l’ADN) 

 Dosages chimiques et biochimiques classiques (protéines, lipides, glucides,...) 

 Fermentations en fermenteurs pilotes assistés par ordinateur 

 Cultures cellulaires 

 Culture in vitro des végétaux 

 Techniques immunologiques 

 Techniques conventionnelles d’analyse microbiologique (identification et typage 

d’organismes) 

 
Matrices utilisées 

 
Eau, sol, aliments, vin, variétés végétales, cellules animales, micro-organismes (bactéries, 
levures, moisissures). 
 

Spécificité du laboratoire 
 

Tout en conservant une grande polyvalence, tant au niveau des techniques (physiques, 
chimiques et biologiques) que sur les domaines d’études, le laboratoire de microbiologie a 
plus particulièrement développé des compétences dans l’étude des bactéries lactiques 
(sélection, identification, typage, tests génétiques et physiologiques) dans les produits carnés. 
Cela permet donc la mise en œuvre d’études, de mises au point techniques, dans tous les 
secteurs où des bactéries lactiques jouent un rôle important. 
 
 


